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L'ingénieur francgais Franck Bodin a donné une nouvelle orientation a sa carriere en
reprenant la Quinta da Murta et en devenant viticulteur. Il a changé radicalement les
pratiques qui y etaient appliquées. Les vignobles ont éte convertis a la biodynamie et
L'utilisation de levures et d'enzymes cultivées (qui est toujours la norme dans de
nombreux endroits, en particulier pour les vins blancs) a ete immediatement arrétee.
Les vins de Murta montrent aujourd'hui les qualités de l'appellation seculaire Bucelas
dans toute leur splendeur. Les vins ont besoin d'un certain temps pour étre

l QLUINTa da IViurta oranco 201/
—

.mtﬁ_c{gﬁii.- appreciables, c'est pourquoi hous ne proposons que maintenant l'année 2015. Bucelas
. a ete pendant longtemps la seule région du Portugal a produire des vins blancs. "The
Wine Of Shakespeare" est un clin d'oeil a l'histoire. Au XVle siécle, le vin de Bucelas
. était trés populaire a la cour royale d'Angleterre, un vin appelé "Charneco” (hom d'un

bourgade proche de Bucelas) est mentionné dans la piece Henry Six de Shakespeare,
ecrite en 1594. Les vignes sont implantées sur des calcaires, des fossiles et des marne,
sur des coteaux exposes sud/sud-est a 250 metres d'altitude. Nez exubérant et frais
@ avec des notes de citron, de citron vert, de pomme, de fruits tropicaux et un fond floral
et minérallLa bouche est bien equilibrée, cremeuse et croquante. La finale est longue
et persistante.

Producer Quinta da Murta
Région Lisboa
Volume 75.0 cl.
Cépage Arinto

Drinking window 2021-2026
Alc. 13.0%

Vinificatie maceération pelliculaire, pressurage doux, fermentation a froid
avec des levures indigenes, tout en cuve inox.

Rijping en cuve inox, élevage sur lies pleines avec batonnage
pendant 4 a 6 mois, filtration douce avant la mise en bouteille.

10,29 €
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